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UN SITE INSOLITE
CHARGÉ D’HISTOIRE

Loin des lieux branchés mais impersonnels, 
L’Usine peut se glori! er d’avoir gardé des 
vestiges de son illustre passé. 

Le lieu, construit en 1862, a abrité les 
laboratoires de la Pharmacie centrale de 
France. Un établissement où Emile-Justin 
Menier, « le roi du chocolat » avait décidé de 
centraliser ses activités pharmaceutiques et 
chimiques avant de les céder à son associé, 
François Dorvault.

Les locaux, qui ont béné! cié de travaux de 
rénovation, ont gardé leurs planchers en bois 
brut, leurs structures métalliques et leurs 
verrières d’antan.

Aujourd’hui, L’Usine porte encore les traces 
de son célèbre occupant. La cheminée 
en briques de l’ancienne usine, classée 
monument historique, est " anquée du « M » 
de la famille Menier ainsi que de l’année de 
construction du site, 1862.

Tandis qu’au premier étage, trône toujours un 
meuble à pharmacie en bois, aux nombreux 
tiroirs encore étiquetés. Autant de marques 
de l’histoire qui confèrent à L’Usine une 
atmosphère insolite et unique.
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CONFIGURATION DES ESPACES
REZ DE CHAUSSÉE

L’espace ouvert :  
Espace ouvert de 650 m²
Piste de danse de 60 m²

Capacité :   500 personnes en cocktail
   400 personnes en repas assis
   350 personnes en repas assis (avec soirée dansante)

Technique à disposition : 1 écran de 3,00 x 3,00 m
   2 écran de 2,30 x 2,00 m
   Sonorisation soirée avec cabine DJ
   Jeux de lumières (voir matériel technique)

Le restaurant d’affaires (salle 1) :  
Espace indépendant de 73 m²

Capacité :   80 personnes en cocktail
   70 personnes en repas assis

Technique à disposition : Sonorisation indépendante
   1 écran de 2,30 x 3,00 m

Le restaurant d’affaires (salle 2) :  
Espace indépendant de 47 m²

Capacité :  45 personnes en cocktail
   60 personnes en repas assis

Technique à disposition : Sonorisation indépendante
   1 écran de 2,30 x 3,00 m
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CONFIGURATION DES ESPACES
1IER ÉTAGE DE L’USINE
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CONFIGURATION DES ESPACES
LES SALLES DU 1IER ÉTAGE

Espace Menier :  
Espace ouvert de 230 m²
Capacité :   400 personnes en conférence
   350 personnes en cocktail
   250 personnes en repas assis
   100 personnes en classe
   50 personnes en U

Technique à disposition : 1 écran de 2,30 x 3,00 m
   1 écran de 2,00 x 3,00 m
   2 écrans de rappel de 1,30 x 1,00 m
   Sonorisation indépendante type “conférence”
   Connexion WIFI

Espace Dorvault :  

Espace indépendant de 160 m²

Capacité :   180 personnes en conférence
   250 personnes en cocktail
   180 personnes en repas assis
   80 personnes en classe
   40 personnes en U

Technique à disposition : 2 écrans de 2,40 x 2,00 m
   Sonorisation indépendante type “conférence”
   Connexion WIFI

Espace Saulnier :  
Espace indépendant de 125 m²

Capacité :   180 personnes en conférence
   200 personnes en cocktail
   130 personnes en repas assis
   60 personnes en classe
   40 personnes en U

Technique à disposition : 1 écran de 2,40 x 2,00 m
   Sonorisation indépendante type “conférence”
   Connexion WIFI

Espace Atelier : 
Espace indépendant de 78 m

Capacité :   60 personnes en conférence
   80 personnes en cocktail
   60 personnes en repas assis
   40 personnes en classe
   30 personnes en U

Technique à disposition : 1 écran de 2,40 x 2,00 m
   Sonorisation indépendante type “conférence”
   Connexion WIFI

Espace Conseil  
Espace indépendant de 39 m²

Capacité :   30 personnes en conférence
   30 personnes en cocktail
   20 personnes en repas assis
   20 personnes en classe
   15 personnes en U

Technique à disposition : Connexion WIFI
   1 écran amovible de 2,40 x 2,00 m 
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ETHIQUE ET CHIC
MOBILIER ET MATÉRIEL MIS À VOTRE DISPOSITION

Mobilier :  

Chaise en fer forgé *   300 unités
Chaise tressée noire     300 unités

Fauteuil en fer forgé *   10 unités
Table basse en verre *   3 unités
Guéridon (0,80 x 0,60 m)     80 unités

Podium modulable et personnalisable de 12 m²   1 unité
(6 modules de 2,00 x 1,00 m)

Plante verte       
Paravent *    10 unités

Matériel de séminaire :  

Paperboard       10 unités
Papeterie (Bloc-notes, classeur, stylo)    
Pupitre orateur     1 unité

Sonorisation salles “type conférence” :  

Micro HF Shure SM 58     4 unités
Micro casque Shenneiser    2 unités
Micro ! laire    2 unités
Caisson de basse BOSE    2 unités
Enceinte Medium-aigue d’une puissance de 1000 Watts  

Mini régie son, vidéo et informatique dans chaque espace
Sonorisation professionnelle Bose dans chaque espace
Retransmission vidéo
Enregistrement Son MP3

Sonorisation RDC et lumières :  

Projecteur Black Gun  SX LIGHTING 2 unités
Enceinte BOSE (medium et aigu)   6 unités
Spot ! xe  18 unités
Projecteur LED PAR 56 RGB 4 unités
Par 36 ambré, amovible et modulable de 120 watts 50 unités
Par 56 ambré modulable de 50 watts   120 unités
Par 38 octogonal avec PC de repicage   15 unités 
Caisson de basses BOSE  2 unités
Projecteur de poursuite Robert Juliat  1 unité
Stroboscope 2 unités
Raptors Martin  2 unités
Martin light destroyers 1 unité
Martin Ego X5 effets d’ambiance 1 unité
Effet gold" ower sur roller DMX Martin réf. Acrobat  1 unité
Boule à facette (1 mètre de diamètre + 5 projecteurs colorés) 1 unité
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ETHIQUE ET CHIC
MOBILIER ET MATÉRIEL MIS À VOTRE DISPOSITION

Vidéoprojecteurs  (en option)  : 

Vidéoprojecteur de 1600 lumens    2 unités
Vidéoprojecteur de 2000 lumens    4 unités
Vidéoprojecteur de 1800 lumens    1 unité
Vidéoprojecteur de 3500 lumens    1 unité
Vidéoprojecteur de 4500 lumens    1 unité

Cabine DJ 

Platine Technics 2 unités
Laser Pioneer CDJ 800 MK2  2 unités
Ampli QSC Audio RMX 1450  1 unité
Ampli QSC Audio RMX 2450 1 unité
PSX 300 Technysound 1 unité
Table de mixage Smac Pro 40 1 unité
Table de mixage Pioneer DMJ 600 / 4 entrées 1 unité

Matériel technique :  

Enregistreur audio et DVD    3 unités
Encodeur de Vidéo     1 unité
Magnétoscope       2 unités
Lecteurs DVD et CD audio     4 unités
Multiprises 
Rallonges

Connexion SDSL avec borne WIFI :  

8 Mbits/s en émission et réception (débit symétrique)
Connexions téléphoniques indépendantes
Réception des chaînes satellites en numérique et de la TNT
Borne 3G (2 Mbits/s)

Logistique :  

Monte charge d’une capacité de 800 kg (1,20 x 1,80 m) 1 unité
Transpalette manuelle d’une capacité de 2500 kg  1 unité
Ascenseur pour personnes à mobilité réduite   1 unité
Cuisine au RDC et annexe à l’étage    
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RESTAURATION
UN VOYAGE GASTRONOMIQUE ET ETHIQUE

Accueil petit déjeuner  

Boissons chaudes (café, thé)*
Jus de fruits (orange, ananas, tropical, worldshake)*
Mini viennoiseries (croissants, pains au chocolat, pains aux raisins)*

Accueil brunch continental (en option)  

Boissons chaudes (café, thé)*
Jus de fruits (orange, ananas, tropical, worldshake)*
Bacon, oeufs, pancakes et con! ture *

Pause détente  

Boissons chaudes (café, thé)*
Jus de fruits (orange, ananas, tropical, worldshake)*

Exemple de menu Réception 

L’entrée

 Petits pavés de saumon marinés au sel* 
 Crème à la moutarde de Meaux

ou Eventail d’asperges vertes,* 
 Foie gras de canard au poivre

Le plat

 Pavé de thon à l’unilatéral, 

 Vinaigrette à la mangue, soja et pois gourmands*
ou  Mousseline de veau au cumin 
 En coquille de courgettes

Le dessert

 Soupe de fraises à la menthe fraiche*

ou  Crème brûlée au chocolat amer*

Forfait vin Réception  

Vin  rouge : Château Peybonhomme Les Tours 2005*
Eaux minérales (Evian, Badoit)

Café ou thé*

Forfait vin Prestige 

Château de Bellevue Lussac Saint Emilion 2005*
Eaux minérales (Evian, Badoit)

Café ou thé*
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A  L’Usine, la restauration est intégrée et c’est pour vous une vraie 
garantie de qualité : tout est conçu sur mesure avec vous, sur  place 
et avec des produits frais.

Notre chef, après avoir of! cié dans plusieurs établissements parisiens 
de prestige, compose avec soin des menus gourmets.

Exemple de menu Prestige  

L’entrée

 Saumon fumé*,

 Quinoa des Andes et pamplemousse* 
 
ou Dégustation de 3 foies gras, 
 
Le plat

 Filet de canette au foie gras au miel et cannelle* 
 Crème de patate douce au parmesan

ou  Filet de bar caramélisé 

 Basilic et endives dorées*

Le dessert

 Farandole de desserts

ou  Croquant au chocolat*, 
 Noisette et crème anglaise à la pistache

D
É

JE
U

N
E

R
 O

U
 D

ÎN
E

R
 A

S
S

IS

P
E

T
IT

 D
É

JE
U

N
E

R
 E

T
 P

A
U

S
E

 D
É

T
E

N
T

E

F
O

R
FA

IT
S

 V
IN

D
É

JE
U

N
E

R
 O

U
 D

ÎN
E

R
 A

S
S

IS
   

B
O

IS
S

O
N

S

Apéritif

Apéritif kir ou champagne
Accompagné d’un mélange salés ou d’un cocktail 5 pièces salées

Open bar

Open Bar Champagne  (Champagne, Whisky, Gin, Vodka, vin et soft)
Open Bar Alcool (Whisky, Gin, Vodka, vin et soft)
Open Bar Soft

A base de produits * issus du commerce équitable * issus de l’agriculture biologique

*



COCKTAILS
Cocktail déjeunatoire ou dînatoire
Exemple de menu 18 ou 22 pièces 

Les tartines

Pain d’épices Maya, chutney de ! gues et chèvre au cumin **
Ballotine de volaille et foie gras 
Mousseline de homard en habit vert
Tartelette caviar de tomate, mozzarella, et bresaola

Les brochettes 

Brochette de saumon fumé et poireaux*
Brochette de ! let de canard aux pistaches et raisin blanc **
Brochette de pintade, légumes croquants et Etorki**

L’animation chaude
Brochette de St Jacques cuites dans un bouillon épicé,
ou
Fricassée de sot l’y laisse, 
Pommes grenailles et sauce aux morilles

Les verrines

Crème de patate douce et gambas*
Pomme rate et truite fumée
Asperges vertes et ! let de canard fumé, miel et cannelle **
Tzatzikis à la ciboulette et truite fumée*
Tomates et mozzarella au basilic*
Quinoa rouge des Andes et magret fumé**

Les cuillères du chef

Œuf brouillé, pousses d’alfalfa et perles d’avruga,* 
Filet de sole et pleurotes

Les desserts 

Crème au café d’Equateur*
Mousse au chocolat blanc et crème noisette*
Lissé blanc de Bannalec, coulis de mangue*
Salade de fruits frais*
Tartelette aux framboises
Croustillant au praliné et chocolat blanc*

Cocktail de clôture  (en séminaire)  
Durée du cocktail : 1h00

Une coupe de champagne Nicolas Feuillatte
Un cocktail 3 pièces salées ou sucrées
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ANIMATIONS CULINAIRES

Animation Fondue Chinoise
 
Brochette de lotte et saumon cuit dans un bouillon épicé
Etuvée de pois gourmands, jeunes carottes et soja

Accompagnement :
Crème fouettée mignonnette
Huile d’olive, balsamique et sauce soja
Crème fouettée citronnée à l’aneth
Vinaigrette à la coriandre

Dégustation de chocolat bio équitable
 
Chocolat Noir Orange*
Chocolat Noir Amandes*
Chocolat Lait Rhum*
Chocolat Praliné*
Chocolat Noisette*
Chocolat Mangue Coco*

Animation Foie Gras

Terrine de foie gras de canard aux morilles
Foie gras de canard cuit au torchon dans un jus au vin du Médoc
Terrine de foie gras de canard mariné au marsala

Pains
Petits pains aux olives
Toasts au pain d’épice
Mini briochin au beurre des Charentes
Pain aux ! gues
Ficelle au pavot
Pavé beausseron
Pain de campagne au levain
Korigan

Animation Pâtes Fraîches

Ravioles aux cèpes et ricotta
Ravioles au saumon et épinards
Tagliatelles aux épices

Accompagnement :
Coulis de tomates fraîches à la " eur de thym
Emulsion de basilic citron vert et pignon de pain
Crème poivrée et lard fumé

Animation Sushi

Nigiri crevette
Nigiri saumon cru
Nigiri œuf de saumon
Maki saumon et graines de sésame
Nigiri omelette japonaise
Nigiri coquilles saint jacques au citron vert
Maki concombre et crabe
Nigiri œuf de masaga

Accompagnement :
Sauce soja, wasabi, gingembre mariné

A
N

IM
A

T
IO

N
S

 C
U

LI
N

A
IR

E
S

CAHIER TECHNIQUE L’USINE
Page 11

A base de produits * issus du commerce équitable * issus de l’agriculture biologique



RECEVOIR
ACCUEIL, PARKING ET SÉCURITÉ

Hôtesses d’accueil  (en option)  

Accueil et vestiaire assurés par des hôtes et hôtesses 
rigoureusement selectionnés, qui guideront vos participants 
durant toute la durée de votre événement. 

Signalétique

Fléchage, plans... personnalisés à votre logo
 Signalétique extérieure et intérieure
 12 panneaux d’af! chage A3 amovibles 

Panneau L’Usine... 
au dessus de l’entrée principale
 Personnalisable à votre logo (en option)
 Panneau de 2 x 2 mètres en akilux

Panneau Lumineux L’Usine... 
à l’entrée du parking
 Personnalisable à votre logo (en option)
 Panneau lumineux de 8 x 1,60 mètres en akilux

Parking

30 places dans l’enceinte de L’Usine

Parking privatisé de 120 places à 150 mètres du site

Possibilité de location de places du parking P1 du Stade de 
France (jusqu’à 1000 places)

Agents de sécurité

Agents de sécurité présents sur site tout au long de 
l’événement pour orienter les participants, ! ltrer les entrées, 
gérer les " ux et les places de parking. 
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ALTERAUTO
LOCATION DE VOITURE AVEC CHAUFFEUR

La qualité et l’esprit d’un service de prestige 
 pour vous amener où vous voulez, 
    quand vous voulez  

Nous avons le plaisir de vous proposer les services 
d’AlterAuto, première société de location de voiture avec 
chauffeur composée uniquement de voitures de prestige à 
moteur hybride (double motorisation électrique et essence), 
associant luxe et protection de l’environnement.

Destiné à une clientèle exigeante mais soucieuse de faire 
un geste pour l’environnement, le parc de véhicules est 
constitué de modèles Prius (véhicule urbain compact et 
abouti) et de Lexus (4x4 spacieux et confortable idéal pour 
les longs trajets). 

Ce service permet de répondre à l’ensemble de vos 
déplacements privés ou professionnels en vous proposant 
des formules personnalisées, du trajet ponctuel au contrat 
cadre. AlterAuto assure également un accueil privilégié et 
sécurisé de vos invités lors de leur arrivée à l’aéroport ou 
lors de leurs déplacements dans la capitale.

Une charte de qualité vous garantie  
 

La sécurité et l’organisation de votre trajet assurées 
par l’équipe de chauffeurs (respect des horaires, itinéraire, 
facilités de gestion, escapades touristiques, services   
divers…)

Le confort et le silence des voitures  pour vous permettre 
de vous détendre ou de travailler agréablement pendant 
vos déplacements professionnels. 

Un service clientèle à votre écoute 24h/24  pour organiser 
vos déplacements et vous conseiller sur la solution adaptée 
à vos besoins. 

Un choix « responsable »  respectueux de 
l’environnement.
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L’USINE
PLAN D’ACCÈS

EN TRANSPORTS EN COMMUN

Métro ligne 13 : Arrêt Porte de Paris 

– Sortie n°1 La Plaine – Stade de France 

– à 300 m.

RER B : Gare de La Plaine Stade de 

France – puis à 800 m à pied (contourner 

le Stade de France par l’esplanade) ou bus 

153 – direction Stains - Moulin Neuf – Arrêt 

Pont du Canal.

RER D : Gare de Saint-Denis La Plaine – 

puis à 800 m à pied (Av. F. Mitterrand puis 

av. du Président Wilson à gauche).

Bus 153 : (Porte de la Chapelle / Stains 

- Moulin Neuf) : arrêt Pont du Canal (à 50 

m de L’Usine).

PAR LA ROUTE

A 1 vers Lille :  sortie n° 2 Saint-Denis 

centre – Saint-Denis La Plaine – Stade de 

France.

A 1 vers Paris :  Sortie Saint-Denis centre / 

Stade de France.

A 86 vers Cergy-Pontoise :  Sortie 8b 

– Saint-Denis centre – Paris Porte de la 

Chapelle.

A 86 vers Bobigny :  Sortie 9 Saint-Denis 

La Plaine – Stade de France.
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L’Usine
Fabrique d’événements

379, avenue du Président Wilson
93 210 La Plaine Saint-Denis

www.lusine-evenements.com
info@lusine-evenements.com

Tél. : 01 55 87 55 25 / 01 55 87 55 51
Fax : 01 55 87 55 57
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