MENU «PRESTIGE »

Printemps 2009

Les entrées

Feuilleté d’asperges blanches, créme de crustacé
Dbéme de langoustine au chou vert

Rosace de saumon fumé, maftoul au citron vert

Les plats

Lotte rétie et ses tagliatelles de léegumes et soja en wok
Médaillon de veau a la sauge, pointes d’asperges vertes
Cotelettes d’agneau grillées, méridionale au thym

Les desserts

Farandole de desserts
Jivara lacté au pain d’épice et croustillant praliné
Tulipe de sorbets

Nous travaillons principalement avec des produis frais
et de saison, en partie issus de I’agriculture ou de I’élevage bio
et du commerce équitable.



